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06 août



Tomates multicolores, mini mozzarella di bufala & basilic
Local tomatoes, mozzarella di Bufala & basil

Au choix / Choice of :

Aiguillettes de volaille panées, frites, sucrines & sauce barbecue
 Breaded chicken tenders, French fries, baby gem lettuce & barbecue sauce

ou / or

Filet de loup grillé & purée
Grilled sea bass & mashed potatoes

Brioche tropézienne aux zestes d’agrumes
Tropezian brioche with citrus zest

55€

Ceviche de gamberoni, marinade au citron vert 
& framboise 

Prawn ceviche with lime & raspberry marinade

 
Filet de turbot grillé, tortelloni truffés, jus corsé & copeaux

de truffe d’été 
Grilled turbot fillet, truffle-stuffed tortelloni, rich jus & summer truffle

shavings

Brioche tropézienne aux zestes d’agrumes
Tropezian brioche with citrus zest

145€

KIDS MENU
Jusqu'à 11 ans inclus / Up to and including 11 years old

Tarifs nets en euros, par personne. Service inclus. Boissons non incluses.
Net prices in euros, per person. Service included. Drinks not included.



Lisette de Méditerranée, aubergine 
et vinaigre de thym 

Mediterranean mackerel, eggplant 
and thyme vinegar

 

Tartelette de champignons, truffe noire et
pousses d'oseille 

Mushroom tartlet, black truffle 
and sorrel shoots

Langoustines, conchiglioni et écume 
infusée au basilic  

Langoustine, conchiglioni pasta 
and basil-infused espuma

Baba aux fleurs de cerisier, crème vanillée,
cerises marinées, sorbet griotte

Cherry blossom baba, vanilla cream, marinated
cherries, Morello cherry sorbet

Tarifs nets en euros, par personne. Service inclus. Boissons non incluses.
Net prices in euros, per person. Service included. Drinks not included.

230€
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