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BELLES RIVES

Loup mariné a cru, condiment passion & citron vert, poivre de timut
Raw marinated sea bass, passion fruit & lime condiment, Timut pepper

Filet de saint pierre grillé, ravioles plin a la bourrache, beurre de mer
au champagne
Grilled John Dory fillet, borage plin ravioli, champagne sea butter sauce

Bavaroise a la vanille de Madagascar
aux framboises fraiches
Madagascar vanilla bavarois with fresh raspberries

155€
Kids menu 85€

DY AGEDE
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RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Caviar de la maison Prunier, fenouil et citron de pays
Prunier caviar, fennel and local lemon

Thon mariné, avocat grillé et écume de sudachi
Marinated tuna, grilled avocado and sudachi foam

Loup réti, girolles, truffe et écume de basilic
Roasted sea bass, girolles mushroom, truffle and basil foam

Sorbet aux herbes, granola et framboises
Fresh herbs sorbet, granola and raspeberry

Abricot poélé, gavote croustillante parfum muscat et creme glacée nougat
Pan-seared apricot, crunchy gavote perfumed muscat and nougat ice cream

275€

Tarifs nets en euros, par personne. Service inclus. Boissons non incluses.
Net prices in euros, per person. Service included. Drinks not included.

e e



	14 JUILLET 2026
	Hôtel Belles Rives, 33 boulevard Edouard Baudoin – 06160 Juan-les-Pins – Cap d’Antibes +33 (0) 4 93 61 02 79 - info@bellesrives.com – bellesrives.com


