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Directeur de salle : 1 restaurant

A Juan-les-Pins, Damian Sanchez Perez dirige La Passageére et
s'impose comme une référence de la restauration de luxe sur

la Cote d’Azur.

aphe du Dimanche

Z PRESENTATION

« Jusqua ladolescence, je navais jamais mis les pieds dans un restaurant gastronomique, je ne connaissais aucun
guide gastronomique, je ne savais pas quon distribuait des toques ou des étoiles aux plus belles tables. Jétais
complétement novice dans ce domaine ». Cest grdce a l'un de ses bons amis que Damian Sanchez Perez a fait ses
premiers pas dans le métier. « Les parents de ce camarade étaient propriétaires dune brasserie. Pour gagner son
argent de poche, il faisait réguliérement la plonge et ma proposé de le rejoindre. Cest ainsi que la passion est née et
que jai décidé de rejoindre lécole hoteliére dAnderlecht, dans la banlieue de Bruxelles. »

A 15 ans, il entre au culot dans Pun des meilleurs restaurants
de Belgique

Pendant ses trois ans détudes, le jeune homme va travailler parallelement, chaque week-end, au Bon Bon, alors
I'une des plus belles tables du pays (19,5/20 dans notre édition belge). « J'y suis entré au culot. Jai appelé le chef
pour obtenir un poste. Il ma répondu qu’il mattendait le soir méme, en tenue, a 18 h. Javais a peine 15 ans, et j’y
suis resté jusqua mon vingtiéme anniversaire, non sans avoir suivi une spécialisation en sommellerie.» Le niveau
danglais du jeune homme étant proche du néant, son chef lui trouve une place au Gauthier Soho, a Londres. « Je
vais rester finalement plus de treize ans dans la capitale anglaise, jusqua ce que le COVID et le Brexit me poussent
a retraverser le Channel. Mais jaurai eu la chance de travailler prés de six ans aux cotés d’Héléne Darroze au
Connaught, comme Deputy Restaurant Manager ».

La Cote d’Azur, nouvelle étape

De retour en France, Damian Sanchez Perez débarque sur la cote d’Azur, dont est originaire son épouse, qu’il a
rencontrée a Londres. Apres quelques mois passés au Maybourne Riviera, cest son ami Tom Meyer, alors chez
Granite a Paris, qui lui vante les mérites dAurélien Véquaud, le chef de la Passagere a Juan les Pins. « Cest Tom
qui ma fait rentrer au Belles Rives en avril 2022. Cest une maison au luxe discret, a lambiance familiale, oti je
mépanouis pleinement aux cotés dune équipe soudée et motivée. ». Et oil son élégance et son aisance naturelles
font merveille auprés d’'une clientéle internationale exigeante.



